
Муниципапьное казенное общеобразова,гельное }чреждоние
<Средняя обшlеобразовате_llьная tлкола села Найфельдi)

Протокол J\}8
проýершI организациц в школьной столовой горячего шптапия для обучающихся

школы комисеией родительского коuц}Oля

fiaTa проверки: 21.03.2023 r.
Врепrя rIроверки: i0-10 час. Питание сrбучаюrцI{хся 2,З,4,5 K-rlacca,
Ifель проверки : cooTвeтcтвlre блюд утвер}кдеIdноN,lу меЕюt качество представJIенных блtод
.ВЫЯВЛение нарушениЙ пр1,1 орr,анL{зации питания, соблюдение гигиенических требований
лля работнккоR сl,оJIовой и обу.lаюrцихся

Рдш:едьqкий цонтраль в :

'["Кirндратюк Мария Леонидовна - отýетственный за tlрга}{t,{зацию питания
2.Забс_,лина JIюдмила rIетровна - rtредставитель родительской общественности 1] класса
З. ЖДанlсlк Лариса Евгеньевна - представите.jIь родитеjIьской общественности ? класса
4. Пустыьтцева Ю.ltия Ярославовrrа - прелставитель родительской общественности 2 класса
СOСТаВИЛИ НаСТОяrrlИЙ прOтокол в том. "rTo 21 марта 2023 года родительским контролеfu{
бьша rrроведена ilроверка пит.tнIdя в школьной столовой.

В ходе проверки устаЕовлено:

1 11ровелено контрольное взвеlшивание и дегустаI(!1я членамr1 кOмLIос}Iи пtlрчий. При
ЛеГYСТаЦии РодитеJIи oTMeT}IJlи ? что вкусовые качества бдrод хL,tрошие, качество
обработки соответствует лредъяв"rIе}{ным требованиям. Нормы прод}iктOв питания
соблrодены, I{арчшениt1 гtо 0рганоJ]ептическим проба_м не вьuIвлеI{о.

2. Члены комиссии ролите-ilьского контроля отметили. rITo порr{ии соответству:ют N{еню и
возрастной пtlтребности детей.

З. В нацичии ид,{еется график (шrттавия ) лриема пиши.

4" Санитаlэное состояние пиrщеблока сOOтветствует санитарныа,{ нOрмам и правилам,

5. Все сотрудники пиrцеблока в -чниформе. защитных масках и перчатках.

б. Пищевые продукты,шродоtsолъстRенное l]оcTyllaeт в стOлORую с докуь{ентациеГl ,

котOрая шOдтвер}кдает качество и безопасность продуктов .

7. [1итание учаrцIжся раJведсно по вреN{еF]и в соответствии с новыми СанIIинами.

ЗАМЕЧАНИЯ п ПРЕДЛОЖЕНИjf,: заivlечаний нет

ВЫВОД: В МКОУ (СОIШ С }{аiлфе.:ть/{)) организовано предоставление lfiкольникам с 1 по
1 ] Класс Горячег0 литания. lllкольная стоJIовая соответствует требованиям санпин.
Комиссия flризнала работу столовой удOвJ-lетtsорительнойr замечаний со стороньт
прOверяющих нет,

1,Кондра,rкrк М.Л.
2,Забелилта Jl.П.
j. Ж,лапюtt Л.Е.
4. Пустынцева Ю,Я.
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Приложение 4 к прI{казу t{!.,Щo.riИ,4ZOZZ
ЧЕК-ЛИСТ rrроверки качестRа оргаfi изации питания

}Iаименоваflие:
Адрес tlрганизации:

i]aTa ' 
/ ha dЗаПO.ilНеНиЯ] ,/ /, [ ," *

Учас,гник rроведеt{ия мс)ниторинга (Фtr4О)
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}f9 IIоказателъ качества iвопросьi дА нЕт

l, Условия для соблrодения обучаrощимися правил личной гигиены

Имеет,ся доступ; +
к раковиItам I

мылу -1-

средствам лJUI суlIки plrc f

1

средствам дезинфекции +
2 Обучаюuцrеся IIоJIьзуются созданньlми

условия}4и f
2. Санитарно-техническое сOстOяние обеденного заJIа

n Зач прлtема шилци чистый 1,
4 Обеденны9 стt}лы чистые (протертые}

5 Обеденные стOлы и отулья без в!lдимых
псlвреждений +

6 На столовых приборах 0тс}iтствует tsлага +
7 Столовые приборы без сколов и треIциil r-l*

8 [{нфраструкт},ра обедеrтrlого з&ца
услOвия ;{ля реали:]ации буфетной продукции +

9 Уборка обедеllного зала
каждого приема шищрI

шрои:tводится посJIе f
10 }{асекомые, грызчны или с-rlеды их

]{tизнедеятельности в столовой не
обнаруживаются

-L
l

З. Режим работы шrкольrrсrй сто;ловой

li Имеется режим работы школьнсrй столовой rf-
|2 Имее,гся расrтисание rrриgма пищIl

обучаюшдимися +
tз ПредоставJ]ение горячегi} п1{таЕия

обучающимся в соответстRtlи с графиколт,
утвержде}{ныrd директором шкOJIы t

4 " Соб"цто:rенлtе т,ребований к сбалансttрованноN{у рационаJIъI]ому шита}Iию обучакrшдихся

14 на;rичие на сайте оу цик:rичного меню
возрастных групп обу,rаюшlикся (с 7 до 1 l лет, с
12 ;reT и старше)

/UIя всех

t'



Ежедневlлое (фактическOе'} ме}Iю размещено для
ознакомJIе[lия родителеfт и детей в обеденrтом
зале шкOльной столовой

*

16 Фак"гы исключения или за]иены отдельньж
блюд при сравнении факз:ического rl.{eвK) е

у,гвер}qце}{ltым цикличным b{eHIO не tsьивлены
+

11 В меню отсутстRуют запрещsнньiе блюда и
продYкты +

18 Питанлtе де,геt:i организоRа}tо с yчетOм
особент:остей здорсlвr,я +

19 Факты выдачи детям остывшей пищи
o,TcyTcTByIOT,

5. Ку,тьтура обслуживания

20 }Iаличие сfiециальной одежды (формы,
колпаки) у сотр_удникOR, осуш{ествляюIцих
раздачу готовь{х блюд

i
-Р

21 Состоянлrе спýциа,ты{ой одеrшы у сOlрудников
уд() в JIеTBO рит,еjl ьнOе Y

22 На обеден}Iьж столах имеIOтGя сzurфетки -r
lз внеrtrrltлйл вид и подача гOрячегсl блrода

эстет}lц{ы. вызывают аfi пети,г
+

6. Оценка гOтOвъж б;lюд

24 I'отовые блюда }ie имеют недOстаткi}в в
приготOвJlении (отсутствуют постOрOнние
IIривкусьi, заIIахк, fiе I]одгOрело. доварено, не
пересолено)

f
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