
Муниципаlьное казеI{ное общеобразователъное учреждение
,зСредняя обrцеобразовательная шко;rа села I{айфельд)}

Протокол ЛЬ7
проверкш орrанизации в школьной столовой горячего питания для обуч*ющихся

школы комиссией родительского контролrп

ýата проверки: 20.82.2а23 r.
Вреп,rя проверки: 10-10 час. (1 больrrrая переплепа) Прттание обучающихся 2,З.4,5 к_гIасса.

Щель rrроверкI1:
- соответgтвие б;rюд утверждеflноfurу меню.
- KorrTpojll' за собллоlIением требований санитарньlх норм пиtцеблока и личной гигиеI{ы
ýOтр_ч\дниками rrиrцеблока ('отlрятность, чисl]ота одеNiды, исполь:}ова}{ие масок, перчаток l.{

др);
-контро"ць за собrrюдением ус;rовий и срOков хранения l]родуItтов. I1poBepKa продукшrи ts

trишебдоке.
* Iipoвepкa ссiблiодения требований санпин к оборулованию и инвентарIо.

Рол!r:rе.;rьский контроль в составе:
1 .Кондратюк Мария Леонидовна - ответственньтй :]а органи:]ацию питаFIия

2,Забе:тина Лlодмила Петровна - представитель рOдительской общественнOст}l tr 1 класса
З. }Кдатrrок Jlaplrca Евгеньевна - представитель рOлителъской trбrцес,rвенностIt 7 класса
4.Чаллrяева Татьяtiа Бсlрисовтта - директор шкоJ]ы
сOставили настоящий irротOкOл в том" qто 20 февра;lя 202З года родительским

KoHTpOjIeM была проведена прOверка питания в II]кольнOй столовой.
В ходе шроверки установлено:

1. Блюда соответствуют утвержденноIчIу ь4ен}о. по опрOсам учащихся. завтрак
нравится детям"

2. Снятт,t lтробы готовых блюд, llpoBepcнo вылолнение текнологических методоý
прI.rгGтовления б"цтод.

З. Членът комиссии рс)лительского коЕтрOля отметили, что iIорции соответствуют
меню и вOзрастной пt-lтребност:и детей"

4. Организация питаIlия: у входа в ст{)лс}вую стоит дехсурный rtедагOг: rэбраrцают
внIi},Iание на:го" T.ITо перед едой нужнil мыть руки. ýля пtытья рук имекrтся 2

ракс}вины с жидки}1 Mbijloh,I. Сушат руки при пOмOlци электр{)су{Irилок. исl]ольз}.ют
дезинфицир}rcrцие средства.

5. I] обеденноN{ за,lе каждый cTo-1I накрыт для 6-х обучаюцIихся, соблюдая безопаснуто
ДLIстаЕIцию! посадочЕых мест летям хватает" HaKpbiBaKrT, столы рабо,тники
плrшдеб;rока"

6. Все классные руковOдитеjlи сопрOвOждают свои классы.
]. Сотрулники стоrrовой соблюдаrот,гигиенtlческие требования rrри работе в

столовой. (маски, перчатк}r. колrrаки)"
8, Г[роводится допOлни"гельtiая витаNtинизаuия (на столах свежий JlyK и чесыок).
9. Рабо,гает бактерицлtдный рециркулятср воздуха.
10.IIродl,кты питания имеюпIиеся в ilиrцеблоке, хранятся при необхOдимых условиях.

готовые салаты в хOлодильной витрине. готовая Irродукrtия в кастрюле на L{армите.
Оставrпиеся продукты хранятся в складах или в морозильньж ларях или в
хоJrодилькиках. ПросроченЕьiх, цо срокам хранения, продуктов IieT.

1 1" Грязлrая посуда мOется flо мере псJступления ее на стол лля грязной посуды.
Оборулоlзание" ислользуемое работниками пищеблока для шриготOвлен}ш ilищl.I,
очишIается и моется в сOOтветствии с требованиями Санпин. В столовой чисто.

ЗАМЕЧАНИЯ и ПРЕ{ЛО}ItЕНИЯ: замечаний нет.



Вывод; В N{КОУ (COltrI С Flайфельд} организовано лредостаtsление школьнIlкам с l
по l l Kjlacc горячего пита}iия. F{ормы продуктов IIитания соблю]_tены. Нарl,irlений по
органолеflтическrlм пробам не выявле}lо. Ведет:ся учетная документация.
lfiко.пьная gтоловая соответствует,гребованияN,l санпин, Комиссия ilризнаlrа работJ.
стсловоti удовлетворительной, замечаний со стороны проверяюrтIих нет,

1,Кондраr,юк М.Л.
2,Забелина Л.П.
3. Жданюк Л.Е"
4" Чапляева Т,Б.



Приложение;1к приказу rt*Щ{от lX, Р8. 3а22

Акт ýs {-

шосещения llоuсiцения jlля }lриема lllllll}l (tшколыrоfi сто;rовой)
и) (Фрхо)

q

JJrгга. гltrсеrц*}лlдя ЯZ], a.r', ./а*в,
t)ценка суIцестl]ук}rцеii оргttttизаl{ии IIIII,анLIя tlo шKajle от l ;to 24 {с Kpal.Kиj|,.r

указitниt]]\{ llрич}lFl с}t}lжсFIия trl[еýки" в cjlyalae *нижеlrия):
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jlaTa

j{aTa

,, /-/ пЩ ZOff ,.

Фи{J
за орган}Iз&l{иIо В IIIкOле: ,?*Zй ч /з_ >a/zffi r,
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Приложение 4 к приказу NsKl6*!P/P82OZz
L{LiК-ЛklС]'Г rTpoBepKи качес,l,i}а rrргаЕизации питания

/&I{аимевоваЕие:
Ддрес оргаIтизаLlиll: а.

/{al,a запо;IЕIе}tия:

Учасrник -#.IIрове,цеttия мониториtп,а (ФИО)

q

Nc Показа re.,rb KaLIecTBa /воtlрос:ы дА }IET,

1, Ус:lовия д.llя соблюде}iия обучаюшqимися fi равиJl ли.tной гигиеЕы

1 i,lrtсется д,остуII;

к раковинае,t +
ilrbljly

+
cpel{c,IBaм для сушrки рук +

{

сре21ствпм дезинфекции +
2 Обучаюшrиеся гIоJIьзуIотся co:},i{;lнH ьни

усjIовI,Iя}.{рI
+

2, СаrrитарноJtехн}tческOе состояние обеденного зала

Зал npllelta шищи чиgгый +
4 Обеденные стоJIы ч}Iстые (протертые) +
5 Обеделлt,lые сIO-тlы rt с,гулья без

rrовреrrс;_1еrlий
видимьlх

+

6 На с,го;-Iовых приборач ()тсу,гс,гвует влаr,а +

7 Столtrвые rrриборы без gкозrов и треIц}!Fl +
8 Инфраструктура trбедеrл нсlго заjIа обес пе.rивае,г

ус jlo в иri- ll-{я рýа J Iизац ии буф er н ой п родlтrд ии ,г
q Уборка обедеltног {} заJIа

каждого гриеj!{а tlIlщl1
проr{зводится II()c"rTe t

10 Насекопrыс, lрызуuы иjIи оjI9;1ы их
я..изнедеятельяOоти в ýToJtoBoй uе

зýlqрудсltдg191ся
+

З. РежIтм рабсrты rtrKo;rbнoй ст:оловой

11 Имеетсл режим работы школьной cTo.1toBoii
+

12 Иltеется расllисанI,Iе fiрие\{а пиtц}I

-обузцццлtцgg
+

1з гOрячего шитаIiиJI
Ё соO,гI}етств}I}I с rра{tикоrt,

утвер}кде}Iным дIrректором mкojlbi
f

4. Соблю;tен*tе требований к сба,;rагlсироваIr!iоltу рацио}IаJIьному питанию обу.lающихся

|4 налич*tе на сайте оу цикJIичногO менк) дJIя всех
возрастньiх I,р},пп обу,rаютrlltхся (с 7 до 11 ле,г, с
12 пет и c,raprire) t

a-,

J



t5 Ёiке jltrcBtToe {t} aKr lлчесtсое) }leнIs ржмеIценФ
0зýакOмленýя роlит9лей и детей в обеденном
заJI0 школьfiOй ýтсловой

для
-r-

lб Фак"гл,t искJIýче}lIi я p{;It{ за}.{еЕ ы отдо jlьнъi х
6;rtгljз прil сравненttи t}laKTltчecкOго Meнtd} с
утверittденFlы&{ цикJIлlt Fiыfu{ ft,Iеitю ilе выявл*ны

1} В Metlto отоутствуют
продуктьi

:}ailpeш.lЁ1{Ilыe б;iюj{;l и

+
1g Пrдтание детей ФргаЕ$зоваl*о

gсоб*нн*стей здоровья
с Yчето}{

+
tu Фаюы вьцааý{ дýтям о*тл,жшей ýищи +

5. Kv:lbT,yptt oбc;lTxcll tsания

20 Налнчие сýециальЕой одеrкды {формьi,
ко*ааки} у сотрудýЕкOв, оýуществпяIощнх,
раздачу готOвьЕ( бллод

--l-
I

21" С trстOян pt{.l сlrеци iijlыrori
},дOв,.1*тво рлi,l* jI ьн 0е

OлЁFi,цы у сотрYд}tI{кOв

+
22 на обеденных етолах имýются салфеткк t'
.}?
.L,, BнeнrHl,tit вl1д pI 1тодача гOрячегs блrода

::}сТ9lГttl{llм, В}llЗi:I!}i}К}Т аIIilеТи'r -t
6. 0ценка готоl}ьLч блкr;1

z+ готовые блюда ýg имеют Еедоататков в
Ер}lгsтовлехии {отсутýтву}от l10стФрФш}lиý
ýpнBкycbi:' заuахи, Ее ýФдrорело, доварен0, не
керес*лено}

f


