
Муrrиципальное казенное обu{еобразовате:ьное учрежление
<Срелняя обшеtlбразоtsатель}lая школа села I-IайфеJIьд>

Протокол Мб
ПРОВеРКИ органиЗации в школьноЙ столовоЙ горячего шитания для обучающпхся

школы комиссией родительского коIIтроля

ýата проверки: 24.01.2023 r.
Время гIроверки: i}9-10 час. (1 больrrrая переплеtrа) Питание обучающихся 1 класса и
]lодвозим};х обучающихся.
l{елт, проверки:
- сOотRетOтвие блюл утверждеIIнOму меню.
- кOt{троль за соб:ттодением требованиit санитарных Hopl\{ пиrцеб:rока и личной гигрtены
СОl'Р}*Д}{Икамlr гlиrцеблока (опрятЕOсть. чис,rота 0дежды, использование масок, fiерчаток и
др);
-KoнTpojrb за соблюдением условий и срокOв хранения прод}rктов. IIроверка продyкции в
пищеблоке.
* Iip()Bep}(a соблюдения требований саншип к оборудованию и инвентарю.

Родительский кон :

1.КОНдратюк Мария J[еонидовна - 0тветственныI1 за оргаI{изаr{ию питания
2"Забелина ЛюJ{плlлла Петровл"lа - представитеjIь родительской общественности 1 1 класса
З" )tданкlк Лариса Евгеньевна - представитель рOдитеjьскоfi обшественности 7 класса
4,fiевяшrкина Светлана A;reKcaH;lpOBHa * заведук)щая хозяйствоlч{
сс,ставили настояrций прOтокол в том, что 24 января 202З года роди.tеJtьским контролеNr
была проведена проверка питания ts rrtкOj]ьной столовой.
В ходе fiроверки ycTaHoBjIeEIo:

1, БЛЮДа Соответствуют утвержденнOму меЕю" t-lo сlпросам ччашI,ихся. 1}ав.грак
Itравится детям.

Z. llРОведено кOнтрольное взвеIливание и дегyстация членами Fiомиссии порrlий. При
дег},стации родители 0тý{етили, чтt) вкусовые качес.I,ва достат,оt{но высоки.
KaLiecTBo обработки соответств,чет предъявляеhIым требованиям.

З. ЧЛеНЫ КOмиссии родите,qьског0 ко}Iтро;1я 0тметили_- что порции соOтветствуют
меню и возрастной поrребности детей.

4. Оргавизация питания: ч входа в стоJтовyю стоит лelKypbrbiii педагог: обращакlт
Внимание lla то, чтtl перед едOй нужно мыть руки. /{ля мьiтья рук иr,теrотся ?
ракоВины с жидкиý,{ мылом. Сушlат ру-ки rlpи помоt}1и электросушилок? испоJlьзуют
дезинфицлlру}Olцие средства,

5. В Обеденн{}м заJIе кахtдый стол HaKpbIT дпх б-х обу,lаtоlцихся, соблюдая безопаснl,ю
д}IСТанцию, посадочнъгх fi,IccT детям хватает, Накрывают столы работникlт
пиш{еблока,

б, Все классrlые рукOвOлители ссцlровождают свOи классы,
7 " СОт'рУдники столовой соблrодают гигиенrIческие требования при работе в

с,то;tовой. (маски. лерчатки. колпаки)"
8. Проводится допOлнительЕ{ая витаминизаttия (на cтOJlax свежиit лук i.{ чеснок),
9. Рабоr:ает бактерицидный рециркулятоi} возд,yха"
10,IIролукты питаЕия ие{еющиеся в Irишlеблоке, хранятся trpll необходиý,rых усJIOвиях.

ГОТOВые салаты в хоjIOдипьнолi витрине. гOтоваJI прOдукr]ия в кастрюле на мармите,
0ставшrиеся rrрOдукты храняТся 1] складах или ts мOрозильньIх -царях или в
холодильниках. 11росроченных} trI() срокам хранеЕия, прод}ктов }IeT.

t 1. I'рязная rrосуда моется по lvlepe ilOступления ее на стол для грязнойI посуды,
ОбоРУдование, используемое работникапти пишеблока лля приготовлеt{ия пищи,
очип{ается и моется R соответствии с требованвями Санпин. В столовой чr,тсто"

ЗАМЕЧАНVIЯ п IIРЕДЛОЖВНИ]fi ; замечаний нет.



Вывод: i} МКОУ KCOIЛ С Найфельд)) 0рганизован0 предоставлеЕtllе шко;ы{Iiкам с 1

по 11 кпасс горячего питания. lllкольная стоJIовая соOтвsтствlrет требован}{яN,I санпин.
Комиссия при:]}lаJIа работу столовой \цов-rlетворительной. замечаний со стороны
проверяюtцих нет.

1.Коrrдрат*о;t М.JI"
2.Забелина Л.Г].
З. Жданклк J[.E.
4. /{евяшкиrrа С.А,



Приложение;1к прикtlзу ý*ЩLоt l4,0E, 2а22

Акт: ЛЬ Ё

п0 сеще нIrя шоI{еlIiенI.I я jljIя lIри e]\ra пиLI]}l (шко;rьной сэ оловrrй )
)(
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J{а,га посеrце}{}trl:

OlieHKa ЁуIцествуюп{ей орrанItзации llитанIля по mкilJle от l до 24 {с KpaTK}lM

укi}заuием причЕЕ{ *нiilкениrl оц*Еtки" в ejlytlaý онлrженяя):

,J/r f?,, l /о.

замсчалллrя:
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наимsвование:
Адрес организаItии:

f{aTa запо:Iнеция:
Учасrник fiроводgl{ня Mo}IиToplTHгa (ФИО)

Приложение 4 к Ериказу M${oTlfoЩZOZZ
ЧliК-JIИС]Т rrpoBepKи качео lва орr,анизации питания
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Псrк;ва rе;rь качества /воtтросы дА ItЕ,гJф

1. Условия л"ця соблюдения обучакirци}I}{ся гIравиjt ;lи.tttofl гигIIеfiы

i4меется лоступ;

к раковинам

lt{ьшу

средства]\{ для сушrки рук

1

срелствам дезинфекции 4

2 ()бучаюшtиеся шо.;IIIз}Iотоя соз.,firнI Iыми

2. Саrlитарно-техническое состOяЕие обеденного заjtа

3 Запi пprleMa пиIци чистыl:i

Обеделtньtе стольi ч}Iстьiе (llротертые)4

5 Обе.ilеtltлые сто]Iы и стулья
тtоврежilений

видимых

6 На столовых гlрибора,ч tlтсутствует влага

7 Сто:rовые приборы без cKcr,пoB и IреIци}t

в зшrа обеспечрlвает
услФвия IIJIя реалрrзаплли буфетrrой uродукuии

9 обеденtсоtý зала t]рои:tводрlтоя гiOсJIе
каждого шри9ма плItцрl /.л-

/,'-
10 грызуны и-цIл Ojlellы их

;ки:зЕе,цея"геýLrнOетt{ в с,rоловой rre

3. PextpiM работт,t rrrKo;rыroft стоlrовgй

Иьтеется режи}t работы пrколъной сто,эловой11

12 }1пrеется р:tсшисание llprleý{a {tp!lшI,I

1з ПредостаtзлеЕ}lс гOрячего питаIмя
обучакrшi;.ll\{ся ts соtrтветствии с графлrкоr*,

утверхiдеIrньIм дирекrорс,&, шIколы

/l-
(/

4. Сtlблrодение требrlваний к сба;lаtlсироваЕfiо}Iу рациоЕаJIьному питанию обучаtоIIIцаgg

l4
гр}.пп об,ччаюlцихся (с 7 ло ] l "rreT.

на саите цикличt{ого меню дпrr

2 лет и старшrе)
И,?ч-

/



15 Еrкедневrtое (t|lаttтическое )
L}знакOмjlsния р$дителей и де.rей в oбejдeltlToM
здj]е Iшк$льной ст*:lовор1

h!el{l{} РаЗ}tеrЦеЕi] ;tJIЯ

fr-
/

Io c}alcTbi I-1 слtjlючеtl л{я я-lll{ зilмен ы
б-цюld IIрý{ cpaвI{et*иlt фактlrческOг{) ýI*l{}o с
у Tl}epil{,]Еi{ rt bi}I { {икjtичIIыý,, ý{еltю ilc вьýв jltjны

о],дсi,lIьilь]х

1"? В меню Фтс}тствуют запрещеýныý б.шюда и
ýРодукты

f^
I8 0рr,аrrизовано с учетt}м

(}сt)t){:нýOс,rеI-{ зj_l(}рOIзья

ITит,а*llt* ;l*тей л 6--

/
19 Факrы вьцеч}i детям о*тывш*й пt{щи

стсутgтв}-ют
5. Ку;rъ,rура обс:тз,;кивания

2fi
ксlлtтаки) _y сOтрулнi{к{}в,
раздачу г{Jтовы}i блюд

L}дежды
t}суlцес,rýJIяюrr {tix

}i,ТrИ ЧИС CrleЦlri,HrbHOЙ
/D ,-

(

2l сI]gциаль}lой tэ;lе:кды у сот}r},дfi иiii]l*
}' 

j{{) }i;liiTtsC}Pi{ riJ"il Ы I 0 е ct-(
22 FIa оfiе:д*н.ных cт{}"|Iax имеIýтýя са;iфетки

/l-
23 l]нgшлll*й внд и fiOдаI{а горяцег$

э*тетичýы, вызываIOт аппетЕт
у.ё-

6" OrreHKa гOтоi]ы.t блюд

Zц Гi,rrовы* б:litэ;lа t{e ииек)т
fi рllгOтоýjlенни (отсутствуют lIоýTopýHHиe
прýвкусы, запахи, не шодrорелý, доварýý0, не
пересолено)

Н*;хfiсТi}'I'Кое В

r"-


