
N{уничлтпа;ьнOе ка]енное обпtggýразоватеJIьFlое уLIре}кдеЕие
<<Средвяя общеобразOвательнаri шIкола села Найфельд}

IIротокол J\}5
проверки оргаuI|зации в школьной столовой горячего питания для обучающихся

школы комfiссией родительского коптроля

fiaTa проверки: 2а.12.2а22 r.
Врешtя проtsерки: t0-00 час. (1 большая перемена) ГIитание обуfающихся2,3.4,5 классов.
I{ель rrроверки:
- соответствие блюд _утверя(деI{ному ь{еF{ю,
- кОнтроль за соблюдением требованиЙ санитарных норм rrиrцеблока и личноЙ гигиены
Сотрудниками пиrцеблока (опрятность. аIистота одеждьi, испоjIьзование масOк, перчатOк и
jlp);
-IIроверка соблюдения графика работы столовой.

Родительсtсий контро"пь в составе:
I.Конлратюк Мария jIеонидовна - ответствеtrный за орган}rзаrlию питанI.1я

2"Забелина JIюдмила Пеrровна * Iтре,цставитеjlь родительской общественности 11 класса
З. Ждаrrюк JIариса Евгеньевна * представитель родите"пьской общественнOgти 7 класса
4.ýевяшкина Светлаяа Алексаirлро вна - заведу}оrцая хозяiiством
составили настояrциЙ ttротоко-ц в том, что 20 лекабря 2L\22 rодародительскилd контроJIеil{
была проведена шроверка питания в школьной столовой.
В ходе проверки установлецо:
1.Б-rюда сOответствуют утвержден}iому меню, по опрOсаN{ учаtцихся, завтрак lrравится
детям, 2.Проведено контрольнOе взвешиваяие }I дегyстация членами комиссии порций.
При деl,устаI]ии родители (-}тмети:rи, что вкyсовые качества достаточI{tl высоки, качество
обработки соOтветствует предъявляемым требованиям.
З.Члены комиссии родителъског0 коI-IтроJIя отh,Iетили. что пOрции соответствуют меню и
вt-lзрастлtой гtотребностtr детей.
4.{Jрганизация питания: у входа в столOв},ю cToLlT дехсурный ледагоl-: обращаrот вниý,lание
на То, I{To IIеред едоЙ нужно h{ыть руки. fiля мытья рук имеются 2 раковины с жидким
мыJIом. Сушiат руки шри помOIци э.iIектросуш}Iлок, использук}т дезинфицируюшие
средстI}а.
5.В обеденном зале кахсдый стол fiакрыт для 6-х обучатощихся. соблюдая безопасную
Jiистанци}о, посадочных мест детям хватает.
б, Все классные руководители сопровождают свOи к;rассы,
7.Сотрулники столовой соблюдают гигиеI{ические требования при работе в столовой.
(rласки, шерчатки] ксlлпаки).
8.Пlзоводится дополнитеJlьная вит€lми}Iизацпя (на сто_пах свехсиli лук и чеснок).
9.Работаез: бактерицидный рециркулятор воздуха.

ПРЕДJIОЖЕНИЯ:
1.Предllо;кI{,гь классны]\., руководителяft{ и рOдителяil,{, проводить бсседы о пOведении в
rпкольной сто:tовой.
Вывод: В МКОУ кСОlil с Найфе:rьд)) организOвано предOставление г{)рячего IIитания
IIIKoj{bHиKoB с 1 по 1l кJIасс. Школыrая с,],олOвая соOтветствует требованияl\,{,
предъяRляеý,{ым нормативнt}-правовыми актаr\{и. Комиссия прt{знаJ.Iа работу столовой и
гtиtцеблока удовлетворительн(}Й, Продол;кить формировать к}тьтур,ч IIитанI{я и Iлавыки
самообслуживания
1.Кондраr,юк N4.Л,
2.|]абеrrина Л.П.
З. Жданюк J],E.
4, /{евяшкина С,А.
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При.чоlttеtt ие 4 к приказу ltчj!Ц' * Н!А_.2О22
L{h)К-JlИСТ проверки качества организаци}I питания

наимевоваýие:
A;lpec opгallи:]itllи и :

/{ar,a заtrо;Iнеtlия: 14_,.l"{ ,

,
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Участllик провеj]сняя }.rони,rоринга (ФИ0)
,/

t!/l . L р

I]oK;Bat е:rь качества lвопросы дА I{ET

1.уе lавия д;lя соблtодеl{ия обучаtощимися fiравил ;tи.tной гигиены

1 trIмеется лостугi;

к ракOвина}I r
}1ыJIу

+
cpeJ{cTBax,l дJlя 0ушrки рук |-
среj{ст,lза},t дезинфе кlдиrr }

(

2 Обучакэщrт€ся Uо-riьзlrотся созданныý{Il
усJiOвIlями

J

2. Саниr арЕо-техническOе состOяние обеденного за.;Iа

J ll;ut шрrlема пиrци чист,ыii 1
4 0беденлiые стольi чrlстьtrе (rrротер,гые) f
5 столы и ступья без видипrых

повреждений t'
{

6 На с,головых прlтборах отсутствует вjlага -r

7 Сто;tовые приборr,l без ско;rов !{.lреlц{iý f
оо Ипфраструк,t,ура обеденного зшта обеспе1l!lвае,г

yслоl}ия j{JIя рsiut}Iзации буфе l,ной продукции т
9 Уборка обедепнсlгi} за,тIа

каждого прие}lа пIlIци
производI.{тся IIосле

т
10 t{асеколtые, грызулlь, или сJIеды ик

}кrtl}ЕедеятельяOстi.I в сто:rовойr rre

_qýlgбlуяклцрзrюrся
З. Режтtrл работы rшко,пьной столовtrй

11 Имеется режим рабо,гы школьноЁr сто":rовой -г

12 Имеегся расписаt{ие шриец{а 1Iи[ц}I +

t-1 11pe2rocTaBj{eHиe гOрячего t{i{l,аниrl
обучаlош1l-tм{:я в сOотвстстt]ии с граt|lикол,r,
у,rвержденfl ы}t д}lрекгсром tl_tкoJ]ы

+

4. Соб;iю,цение требсrваний к сбалаllсировашllоýlу рацио}Iально}rу питанItю обучающихся

Налtл.лие на сайте о}r llикjIичноI,O меI{к} д;tя всех
вOзраgтных груIIп обучающихся (с 7 до 1l лет. с
12 лет и старшrе)

+
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15 .}:]жедневtлtlе (t}aK rи.лескоg)
Oзý8коil{Jlенкя родЕтеJIей и детей в оýеленýом
заце шкФлькой ýтsховой

]\leýK} Pat}.ti:rlЦeЯt) ;{"] Я

I
|6 Факты }Ic к jI юче}{ ия и;-Iш з ý}{е}{ ь, с},г;Iе jib ных

блюд llр{.l сравr"iеr-rии фекIiiческOго ýIе}Iю с
y,iBepжjteнý b}]!t t{I{кличньшt менк) i{e tiьIяв"IItjн ы \r";rn"o.,

|"i Е} MeвKl стý},тствуrýт зепрещеЕЕые бJIIода и
fiродукты I.т-

18 IlИ.Гаrrие летýii 1ргани?OвitЕо с ytlgg6lq
осо6*янсlс,геl"t з jdоpo lib я t

19 Факты t}жддt;ц ;{еlяt{ ос,[ыЕiil*й пй}{l1и

у}Oт
l,г

5, Ку;rътур;r tlýсл_ylкиваЕия

20 На"чичие специаJrьýой одежды (форЙir,
кФлýаът,I} у сотрудников, оеущеOтвJýюIцих
раздачу готOвьж бяюд t'

r.l Соg"гояt*ие *llýц}raJlbнori одеэк.цы

у]{fi lijlетвори,ге jt ы{ Фе
.V со-г}}удiriIкt}в

-t

22 FIа обе;lевl ýIых cl,о;laн рtýlек)тся сzurф етк lt +
,}:
L.-, ý}неtштмй Bllji и подаr{а горýче1о б_lтrода

эсте,тиlillы" вызьш}ают апýетит
I+

6. оценка г0товых блло;t

)tL Готовые бллода ýg иý{еют недостатков в
пркготовлении {ýтýугýтвуют fiостороЁý$е
IIривкусы, заfiахи, не ýOдrорел0, доварýý0, нý
пересолено)

+


