
Муниlt ип аt-п ьн(}е казенrr0е общео бразовате:rьЕое учре}кде}I ис
кСредrяя общеобразоBal ельная шко1-I& села I1айt}елъд>

fIротокол 2
IIроверкн оргациз*ции в школьпоr1 етоловой горяlrего питаltlля для обучак}щихся

lltколы комиссией родительског0 r<oнTpo.llя

ýата проверки: 22"89.2022 r,
l}ремя проriерки: 10-00 час" (2 большая шеремена) Гiитание об5rчаtоluихся2,3,4 кJIассоЕ.
i_{ель проверки:
- соответ,ствие блюд утверждеI{но\{_y MеIIIо,
- KoHTpOjTb за соблюдением требованлtЙ санитарньш норм пишеблока и личцоЙ гигиены
СотРудниками лищеблокir iопрятность. чи*тOта одеiклы, испOльзоваIIие }ilacoк, перчатоIt и
др);
-прOверка соблюдения графика работы сто;ловой.

Ролrrте;Iьский контрO.iIь в сtlсl,аве:
1.Конлратюк Мария Леонидовl-tа - ответственный за 0рi,анизацию ilр{тания
2.Забелрtна Людмила [IeTpcBHa, прýдставl1тель роJ]итеjIьской обществеЕности l1 класса
З. }Кданкlк Лариса Евгеньевна - секретарь шшо,ць]

сOсТавили настояшиЙ прOтокол в тOп4л чта 22 сент,ября 2022 года родительским контрOлелчl
бы;rа прtlведена проверка организаLIи}l качества rrитан}lя в IIIкOJIьной столовой,

В ходе прOверки ycTaHoB.iIeHo:
l. Блюда сOответствуют утвержденнOму мен}о, fio опросам уI{аillихся, завтрак Еравится

детяN,t.
2. ПроведенL"} KOHTptl"1-Ib}Ioe tsзвешивание и дегустацLIя .l,.tенами кOмиссии порций. При

легYс,гации родители 0тh.{етили" чт(] вк,чсOвые качества достаточ}{Ф высокш" качество
обработки соответств}ет пре;fъявляемым требованиям.

3. ЧЛены кОмиссии родитеJIьского коЕтроля от]\,{ет1,Iли, что порItии сOотtsетt)твуют меню и
возрасттlой потребности детей.

4. Организация шитания: у входа в стOлову}о стоит ,цежуряый шедагог: обращают RниманрIе
на 'гО, ЧТо llepell едоЙ нужц(] il{ыть руки, ýля мытъя рук имек)тся 2 раковины с
ЖИДкl{NI rчtЬfлоМ. Сушат руки при uомоши эJIектрOсушилок! испOльзуют j{ез. средства.

5. l} обеденноN{ заjIе ка}Qцый стол накрыт шlя 6-х обучающихся. IIс}садOчных fuIec,I детя}r
хватае1,.

6. Все кjIассные руковOдители сошровождают свOи классы.
7. Сотрудr*ики столовой соблюлают гигиенические требования при рабо,ге в сто_liовой.

{маски. шерчаткI4. чепцтя)"

ПРШДЛОlКЕНИЯ: l.ПредлоNrить родителя]\.l} прt]водить дома беседы о пojle:]}Ioм и
правI{льr{ом питании.

Рtiдительский KoHTpOjIb в cclcтaвe с Irрфтоколом ознакомдены.
РЕItIИЛИ:
1. ГIриня,гь даЕн}.ю инфорплацию к сведени}о-
2.Считатъ организацию горячего питания учаш{ихся в школьной столовой на должноN{
уl]оtsне.
3. ос,чrцеств:rять пOстоянный контро-ць за организаr{ией процесса питаяия детей и
качеством приго,гOвления продукциrr.
4. ФормирOвать культур_у гIитания и навыки самообслу}кивания у об}rчающихся,

1.Концрат,юк [,,l.Л.
2.Забелина Л.П.
З" Жданк:к jl.E.



11рило;кение 4 к шрикаjу tbД!о"JЧ.!{' ý"ZOZZ

ЧЕК-i{ИСТ rrроверки качества организаrtии питанIля

И,/{ *налtменование:
А"ерес сlрганизации
.Щага запо"чlIен!lя: 4 r g lr,. ;,.
Учаýтriик проведения монитOринга (Фt{О)

'.е

Jt Поtс;ватс;lь качества /вопросы дА нЕт

1. Условия для соблюденi{я обучаrоlrtttл,{ися правил личной гигиены

1 Имеется дOотуп;

к раковина},{ f
Idылу L

cpej]cTBaМ д-{я суIIIки рук t
средствам дезиIiфекции .|:

2 Oбучаюruиеся по]Iь:jуIотся сOзданными
,чсловияtv{рI

+
2. Санитарно-:rехl{[IческOе состояние обеденного зала

1
J За,ч приема шиtци чистьй {
4 обе;tенныý стOль] чисть]е (rrротертые) +

5 Обедеilные стоJtы и ст_yлья без вtлдимых
повреждений t

6 На столовых приборах отсу,гствует вJIага {
7 Столовьiе прlлборы без сltолов и треIцин +

в Инфраструктура обеденtrого заjlа сlбеспечивает
условия длJI реа"чизации буфетной продукtIии (

9 }rборка обеi{енного зала произвоi{итýя после
каждого rlplie&{a шищ,и t

10 Насекомые" грызуны и;1и следы их
ж}tзнедеятельIiости в стоjrовоfл не
обнарухсиваIOтся

t
3, Рехсилt работы шrtольrrой столовой

i1 Имеется режим работы rrrко;lьной столовоr1 +
12 Имеется расписание приема пиIци

обучакrlrlимися
J

lз Предоставление горячег0 rrитания
обучающимýя в сr]Oтветствии с графиксlм,
утверждеЕным директорOм IIJкOJIы

4

4. СоблюдеIrие требований к сба.tансированно]му рационfu.-Iьно}Iу пIlTaHI.l}o обyчаюtrlихся

l4 На,тичие н8 саr"Iте ОУ цикличýог0 менк} лlIя всех
возрастных групfi обучаrошихся (с 7 до l1 лет, с
12 лет и cTapTrre} р

{*{a"zz.azaa #.Е, kа,r.аzz "-rS:_.__



15
о:]накоj\fu-Iения родителей и детей в обеденном
зале шrкольнOй е,гоjIOвой

Ежедневное l{еню размощен0
+

16 Факт,ы искIIючения или замены 0тдельных
блrол при cpaвHertlш фактического л,{еню с
утвержд9нным L{икличным меню не вьIявлеIlы +

1,7
l/ меню ()т,сут,с,твуют заfi рещенньiе и

uролукты

I8 детей сорганизовано учетt}ht
особенностей здоровья +

19 Факты выдачи летям остывшrей пищи
+

5, Культура обслуживания

2а
у сотр"riдников. осуществJI-'Iющих

раздачу готовьIх блtод
колпаки)

одежды
t

21 одежды у сотрудЕиков
удсRпетI}ори,гельнOе +

22 На обедетlньiх стодах иNIеIотая са.lфетки f
l5 ВИД и гIсrддtlд горя.lего

эстетичl{ы, вызывают аппетиT f
6. Оценка готовых блюд

гtриготоl}лениrт {отсутствуIот rtостOрOнние
при}Jкусы" запахи, пе IIоJIгорело, доварено, нg
пересолен{))

не имеют недостатков в

+

Ё

24



Приложение_ J- к прика'у xn &В( _о,, Ы.Сt:,2022

Акт Ns {

посеlце}пия пOмеtlIения для приема uищи (шкir;lьнойt столовой)
обuIественныlt и)(

'&/44dс-е<

fiaTa посещеttия: Ц,оg.9ох.t
L)цеlrка сущесl,в}.tощей организаt{ии шитания по lпкаце от 1 до 24 { с KpaTKi{M

]rrlt?ЗОЕИеМ ПРПЧ}rВ СНИ}КеНИЯ С}ЦеНКИ" ts СЛУЧае СНИЖеНИЯ):

ýg олъLалzоа ф-/-

замечанлrя:
k а;-аел"7

с-

Общественньй предотавитель :

ýаrЯе"zсrr"-< -r, F ,, А-&_о ýэо,еl ,.

Фио пOдllись

ФИО пOдпись
Ответственный за oргаflизацию Iлитания в школе:

дата

дата

<<' ,> 2а г


